) v

od 27.04.2026 do 30.04.2026

Pondéli 27.4.2026

polévka Frankfurtska s bramborem
obsahuje alergeny: 01,03,07,09

obéd DuSena ¢oCka na kyselo, vafené vejce, steril. okurka, Bartoriav chléb, ovoce, voda
obsahuje alergeny: 01,03,09,10

Utery 28.4.2026

polévka Dynovy krém
obsahuje alergeny: 01,03,07,09

obéd Kriti maso dusené na zampidnech, vafené brambory s Cerstvou pazitkou, rajCatovy
salat, voda
obsahuje alergeny: 01,09

Streda 29.4.2026

polévka Hrstkova
obsahuje alergeny: 01,09

obéd Spanélsky ptacek z vepfového masa, dusena dlouhozrnna ryze, ovoce, voda
obsahuje alergeny: 01,03,10

Ctvrtek 30.4.2026

polévka Jarni zeleninova
obsahuje alergeny: 01,09

obéd Sekana pecené s brokolici, Slehana bramborova kase s mrkvi, zelny salat Coleslaw,
voda

obsahuje alergeny: 01,03,07,09,10

Seznam alergend: 01  Obiloviny obsahujici lepek 09 Celer
03 Vejce 10  Hofcice
07 Miéko

Pouzivame cCerstvou, sezonni zeleninu a ovoce. Dodavatelé potravin: ZD Senice n/H - vejce, Palacky
Hranice (Troubky, Lipnik n/B., Ceroz Velka Bystfice) - brambory, ovoce a zelenina, Makovec, MADE
a DIAMOND FISH - maso a ryby.

*RYBI PORCE MOHOU OBSAHOVAT KOSTI. DBEJTE ZVYSENE POZORNOSTI PRI KONZUMACI!
Dobrou chut vSem preje kolektiv Skolni jidelny!

Vedouci Skolni jidelny: Petr Pospisil
Hlavni kucharka: Andrea Smolkova
Zmeéna jidelniCku a alergenl vyhrazena.

Zakladni Skola Olomouc, Stupkova 16, tel. 581 111 222, 581 111 223
e-mail: jidelna@zs-stupkova.cz, petr.pospisil@zs-stupkova.cz

) SThAlh. ¥



